


First Flavors
SOMMERSALAT 

Lattich | Bunte Sommertomaten | Belper Knolle | fermentierter Knoblauch | Croûtons

CHF 16

SOMMER COCKTAIL «SURF & TURF»
Melone | Süsswasser-Krevette CH | Pata Negra SP | Cocktail Dip

CHF 30

SAUERKIRSCHE  «GAZPACHO»
Gambero Rosso IT | Mandel | Blüten & Micro-Sprossen 

CHF 28

LACHSFILET GERÄUCHERT NOR «BALIK»
Meerrettich | Blumenkohl | gepikeltes Radiesli | Zitronen-Marmelade

CHF 48

US-BEEF
Tatar | leicht asiatisch | leicht pikant | Toast & Butter

CHF 28





Unsere Beilagen
BAKED POTATO 

mit Sauerrahm | Schnittlauch | Cheddar

KARTOFFELPÜREE

BERNER FRITES

SOMMERGEMÜSE

Unsere Saucen
COGNAC-GRÜNER-PFEFFER

KRÄUTERBUTTER

CHIMICHURRI

BERNAISE

KENTUCKY BBQ SAUCE

«LUCKY DOG» SAUCE

Eine Sauce 
inbegriffen, 
jede weitere 

CHF 3

CHF 6 
pro Portion



Käse
SELEKTIONIERTE ROHMILCHKÄSE AUSWAHL 

«FRAIS ET AFFINÉS»
Hart | Weich | Rot | Blau | Ziege | Garnitur

CHF 19

Es muss nicht immer Fleisch sein
KOHLRABI «SÜSS-SAUER» 

kleines Ratatouille | Eierschwämmchen | Gelbes Curry | Sommertrüffel

CHF 34

Highlights
KRÄUTERSCHWEIN CH

Rack | Erbeeren-Ketchup | grüner Pfeffer | Kohlrabi «Süss-Sauer»

CHF 46

BRESS POULARDE «MIÉRAL» FR

grilliert & geschmort | grüne Kalamata Olive | kleines Ratatouille | Sommertrüffel | Kartoffel 

CHF 62

BRETONISCHER STEINBUTT  WILDFANG FR

Gelbes Curry | kleines Ratatouille | Eierschwämmchen | Kartoffel-Olivenöl-Püree

CHF 54

Wünschen Sie, geschätzte Gäste, ein vegetarisches oder ein veganes Menu, werden wir 

dies gerne für Sie zubereiten, wenden Sie sich bitte an unseren Chef de Service.






