
APÉRO

APÉRO À LA CARTE

UNSERE SAISONALEN MENU-EMPFEHLUNGEN

KREATIVE SPEISEN ZUM SELBER ZUSAMMENSTELLEN

GETRÄNKE-IDEEN, PASSEND ZU IHREM EINSTIEG

PASSENDE WEINE ZU IHREM ANLASS

IHRE BANKETTDOKUMENTATION

Winter 2023/24
01.12.2023 – 15.03.2024



APÉRO KLEIN
6 Stk, p. P.
Ideal zu einem Glas Wein

• Rauchlachs Medaillon SCO | Blini | Wasabi Perlen

• Grissini | Parmesan | Olivenöl

• Rind CH Tatar | leicht asiatisch | leicht pikant  
Parmesan Cornet

CHF 15 / p. P.

APÉRO STANDARD
8 Stk. p. P. 
Wenn es etwas mehr sein darf

• Kartoffellauchsuppe | Wintertrüffel

• Swiss Alpine Lachs | Tatar | Wasabi | Basilikum Cornet

• Dörrtomaten Tatar | Belper Knolle | Curry Tartelette

• Grissini | Parmesan | Olivenöl

CHF 20 / p. P.

APÉRO RICHE 
Ab 20 Personen
Steh-Dinner oder -Lunch
Ersetzt eine Mahlzeit

• Rauchlachs Medaillon SCO | Blini | Wasabi Perlen

• Flusskrebs Cocktail D | Eisberg | Lucky Dog Sauce 
Avocado | Estragon

• Rind CH Tatar | leicht asiatisch | leicht pikant  
Parmesan Cornet

CHF 48 / p. P.

Warm • Randensuppe | Grüner Apfel

• Mini Kalbs Cordon bleu CH | lauwarmer Kartoffelsalat

• Rind CH | Prime Rib am Stück gebraten, tranchiert 
Pfefferjus | Bake Potato, Toppings

• Goyza mit Gemüse gefüllt TH | Sweet Chili Sauce

• Pilz Ravioli | Salsa Verde

Süss • Lemon Meringue Tarte | Zitrone | Meringue | Orange

• Marroni | Marronimousse | Rahm | Meringue

• Schokomousse| Schokoloade | Crunch | Mango

Apéro
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Apéro à la carte 
zum selber Zusammenstellen

Rauchlachs Medaillon SCO...............................CHF 4.50
Blini | Wasabi Perlen

Flusskrebs Cocktail D ..............................................CHF 5
Eisberg | Lucky Dog Sauce | Avocado | Estragon

Goyza mit Gemüse gefüllt TH .........................CHF 5
Sweet Chili Sauce

Grissini  ............................................................CHF 4
Parmesan | Olivenöl

«Vietnamesisches Sandwich» .......................CHF 4.50
Lattichblätter gefüllt mit Poulet CH 
Gurke | Chili | Koriander

Cocktail Sandwiches  ............................................................................................................................... 2 Stk. / CHF 8
Aromen:  Gegrilltes Gemüse | Pesto
 Freilandei | Kapernblätter
 Geräucherte Forelle CH | Gurke «Süss-Sauer» 
 Salami Milano I | Oliven Tapenade
 Bündner Rohschinken CH | Getrocknete Aprikose
 Trockenfleisch CH | Senfbutter
 Roastbeef CH | Remouladensauce

Kleine Süppchen (in der Espresso Tasse serviert) ........................................................................... Je Stk. / CHF 4.50
Aromen: Bündner Gerstensuppe
 Karotten-Ingwer-Velouté | Wasabi Sesam Kerne
 Geflügelbrühe | Brasato Tortelloni CH

 Kartoffellauchsuppe | Wintertrüffel
 Randensuppe | Grüner Apfel

Rind CH Tatar ......................................................CHF 6
leicht asiatisch | leicht pikant | Parmesan Cornet

Roter Thon PHI Tatar ..........................................CHF 6
Sesam | Algen Cornets

Swiss Alpine Lachs ...........................................CHF 6
Tatar | Wasabi | Basilikum Cornet

Dörrtomaten Tatar  .......................................CHF 5
Belper Knolle | Curry Tartelette

Parmesanblätter ..............................................CHF 4.50
Salami Nostrano CH | Oliven Tapenade

Die einzelnen Gerichte werden in kleinen Gläsern, Tellern oder Schalen angerichtet und bieten dadurch ein tolles 
Gesamtbild an Farben, Formen und Aromen in harmonischem Geschmack.
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Unsere saisonalen 
Menu-Empfehlungen

MENU 1

Winterliche Salatblätter
Sprossen | Hausvinaigrette

***
Alpstein Poularde CH 

Ahornsirup | Arancini | Marktgemüse

***
Lemon Meringue Tarte

Zitrone | Meringue | Orange

MENU 2

Bündner Gerstensuppe

***
Kalb CH  Runder Mocken

Kräuter | Madeira | Acquerello Risotto | kleiner Champignon | Rande

***
Marroni

Marronimousse | Rahm | Meringue

Menu complet 

CHF 56

Menu complet 

CHF 72

MENU 3

Wintersalat
Bittersalate | Kernen-Granola | Campari-Grapefruit-Vinaigrette

***
Kalb Cordon bleu CH

Raclettekäse | Bärner Frites | Wurzelgemüse

***
Schokoladenmousse

Schokolade | Crunch | Mango

Menu complet 

CHF 75
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MENU 4

Mini Lattich
Caesar Dressing | Bottarga di Muggine | Croûtons | Hass Avocado

***
Kalbswangen Kinnbacke CH

Geschmorrt | Kartoffelpüree | Randen-Tarte-Tatin

***
Lemon Meringue Tarte

Zitrone | Meringue | Orange

Menu complet 

CHF 79

«DE LUX» MENU 5

Roter Thon FAO 7 Tatar
Ponzu | Wakame | Wasabi 

***
BIO Lachsforelle aus eigener Zucht CH

Confiert | bunte Karotten | frittierter Reis

***
Rib-Eye USA

Grilliert | Pfefferjus | Baked Potato | Toppings | geschmortes Rotkraut

***
Marroni

Marronimousse | Rahm | Meringue

Menu complet 

CHF 92
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«GIGANTE» MENU 6

Freilandei 65°C
Rauchlachs SCO | Apfelsafran-Nage | Snack-Gurke

***
Bretonischer Steinbutt FR

Verjus | Fenchel | Orange

***
Rote Riesenkrevette «Gambero Rosso» IT

Seppia Mayo | Chorizo SP | Avocado

***
Kalbsrücken CH

Am Stück gebraten | Muskatblüten-Jus | Kartoffel-Mousseline | Wurzelgemüse

***
Käse assortiert «Fünferlei»

Früchtebrot | Garnituren

***
Dessert vom Buffet

kleine saisonale Köstlichkeiten by Valeria

Menu complet 

CHF 145

BUFFETS

Gerne stellen wir Ihnen Ihr individuelles Themen-Buffet zusammen. 
Unterbreiten Sie uns gerne Ihre Vorstellungen und Ihr Budget.
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Kreative Speisen 
zum selber Zusammenstellen

VORSPEISEN

Winterliche Salatblätter  .........................................................................................................................CHF 12
Sprossen | Hausvinaigrette

Randensuppe  ............................................................................................................................................CHF 15
Grüner Apfel

Wintersalat  ................................................................................................................................................CHF 18
Bittersalate | Kernen-Granola | Haselnuss | Campari-Grapefruit-Vinaigrette

Minilattich ......................................................................................................................................................CHF 18
Caesar Dressing | Bottarga di Muggine | Croûtons | Hass Avocado

Freilandei 65°C  ........................................................................................................................................CHF 22
Steinpilz | Belper Knolle | Spinat

Roter Thon FAO 7 Tatar ....................................................................................................................................CHF 25
Ponzu | Wakame | Wasabi

ZWISCHENGERICHTE ODER ALS HAUPTGANG

BIO Lachsforelle aus eigener Zucht CH .....................................................................................................CHF 28 / 38
Confiert | Bunte Karotten | frittierter Reis

Bretonischer Steinbutt FR .............................................................................................................................CHF 30 / 46
Verjus | Fenchel | Orange

Rote Riesenkrevette «Gambero Rosso» IT ..............................................................................................CHF 30 / 46
Seppia Mayo | Chorizo SP | Avocado
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HAUPTGERICHTE

Geflügel
Alpstein Poularde CH.....................................................................................................................................CHF 35
Roter Curry | Thai Basilikum | Duftreis | Rosenkohlblätter | Vanille

Kalb
Kalbs-Runder Mocken CH ............................................................................................................................CHF 42
Kräuter | Madeira | Acquerello Risotto | kleiner Chamignon | Rotkraut

Kalbs-Cordon bleu CH ..................................................................................................................................CHF 42
Raclettekäse | Bärner Frites | Wurzelgemüse

Kalbsrücken CH ..............................................................................................................................................CHF 48
Am Stück gebraten | Muskatblüten-Jus | Kartoffel-Mousseline | Wurzelgemüse

Rind
Rinds-Suure Mocke CH .................................................................................................................................CHF 42
Kartoffelpüree | Wintergemüse

Rib-Eye USA .....................................................................................................................................................CHF 55
Grilliert | Pfefferjus | Baked Potato, Toppings | geschmorrtes Rotkraut

Rindsfilet CH «Grand Cru» ...........................................................................................................................CHF 62
Maggia Pfefferjus | Frühkartoffel | Wagyu Bouillon | Blüten | Wurzelgemüse

VEGETARISCHE HAUPTGERICHTE

Blumenkohl-Haselnuss Ravioli  .............................................................................................................CHF 29
Blumenkohlpüree | Wintertrüffel

Ricotta Flan  ................................................................................................................................................CHF 32
Steinpilz | Belper Knolle | Spinat

KÄSE

Käse assortiert «Fünferlei» ........................................................................................................................CHF 15
Garnituren | Früchtebrot

BANKETTDOKUMENTATION WINTER 2023/24 | MEILENSTEIN    8



Zudem stehen Ihnen diverse Aromen an Sorbets und Glaces 
von «Kalte Lust» aus Olten zur Auswahl.

DESSERT

Lemon Meringue Tarte ...............................................................................................................................CHF 16 
Zitrone | Meringue | Orange

Marroni ..........................................................................................................................................................CHF 16 
Marronimousse | Rahm | Meringue

Schokomousse ..............................................................................................................................................CHF 16 
Schokolade | Crunch | Mango

  vegetarische Speise
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SCHAUMWEINE 7.5 dl

Bollinger, Spécial Cuvée Brut ..................................................................................................................................CHF 120
Cuvée Brut | Ay, Aÿ Champagne 

Prosecco «Paladin» ...................................................................................................................................................CHF 45
D.O.C. | Extra Dry | Millesimato

Moscato d‘Asti ............................................................................................................................................................CHF 64
La Giribaldina | DOCG

ROSÉWEINE 7.5 dl

Frankreich, Côte de Provence
BY.OTT 2021 ................................................................................................................................................................CHF 52
Grenache, Cinsault, Syrah, Mourvèdre | Domaine Ott

Passende Weine 2023 
zu Ihrem Anlass

Getränke-Ideen 
passend zu Ihrem Einstieg

Grüner Apfel/Safran Bowle ............................................................................................................................3 dl CHF 6.50
alkoholfrei

Orangensaft ..................................................................................................................................................10 dl CHF 11

Wasser mit/ohne CO2 ................................................................................................................................10 dl CHF 9
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WEISSWEINE 7.5 dl

Schweiz, Waadt
Féchy 1er Grand Cru AOC 2020 .............................................................................................................................CHF 45
Chasselas | La Côte, Domaine Fischer

Yvorne «Tradition» Sélection Terravin 2020 .......................................................................................................CHF 48
Chablis AOC | Chasselas

Château de Perroy blanc AOC 2021 .....................................................................................................................CHF 40
Chasselas | Grand Cru de la Côte

Wallis
Chardonnay AOC 2020 ...........................................................................................................................................CHF 58
Cave Biber | Salgesch

Cuvée Madame Rosmarie AOC 2019 ...................................................................................................................CHF 52
Petite Arvine, Pinot Blanc, Sylvaner, Pinot Gris, Heida | Adrian & Diego Mathier | Salgesch

Tessin
Bianco Baiacco DOC 2021 ......................................................................................................................................CHF 49
Merlot Bianco | Guido Brivio, Mendrisio

Italien, Piemont
Roero Arneïs DOCG Villata 2021 ..........................................................................................................................CHF 45
Arneïs | Vite Colte

Lugana
`L Lac 2021 ..................................................................................................................................................................CHF 52
Sommacampagna

Sizilien
Le due Concette DOC 2021 .....................................................................................................................................CHF 60
Grillo | Tenuta Concetta Prinzivalli

Frankreich, Vallée du Rhòne
Viognier Vins de Pays DOC 2020 ..........................................................................................................................CHF 48
Viognier | Delas Frères

Argentinien, Maipu, Mendoza
Urban Torrontés 2020 ..............................................................................................................................................CHF 39
Torrontés | Agostino Wines
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ROTWEIN 7.5 dl

Schweiz, Waadt
Château de Perroy rouge AOC 2020 ...................................................................................................................CHF 40
Pinot Noir, Gamaret, Garanoir, Diolinoir | Grand Cru de la Côte

Italien, Venetien
Ripasso Valpolicella DOC 2019 ..............................................................................................................................CHF 52
Corvina | Vigneti di Ettore, Negrar Verona

Piemont
Langhe Nebbiolo DOC 2020 ..................................................................................................................................CHF 45
Nebbiolo | Guidobono

Latium
Primitivo di Manduria 2020 ....................................................................................................................................CHF 46
Riserva DOP | Primitivo | Antico Ceppo

Sizilien
Vito Pipareddu DOC 2021 .......................................................................................................................................CHF 60
Periccone | Tenuta Concetta Prinzivalli

Frankreich, Bordeaux
Saint-Emilion Château Rocher-Figeac 2018 ........................................................................................................CHF 58
Cru St. Emilion AOC | Merlot, Carbernet Sauvignon | Château Rocher-Figeac

Spanien, Rioja
Crianza DOCa 2017 ..................................................................................................................................................CHF 48
Tempranillo | Bodegas Proelio

Sardon de Duero
Selección Especial VDT 2017 ...................................................................................................................................CHF 65
Tempranillo | Syrah | Cabernet Sauvignon | Abadía Retuerta

Portugal, Alentejo
Monte do Zambujeiro CVRA 2018.........................................................................................................................CHF 56
Aragonez, Touriga National, Syrah, Carbernet Sauvignon, Petit Verdot, Monte do Zambujeiro
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Argentinien, Mendoza
Hey Malbec 2021 ......................................................................................................................................................CHF 45
Malbec | Riccitello | Mendoza

GROSSFLASCHEN 1.5 l

Italien, Venetien
Ripasso Valpolicella DOC ........................................................................................................................................CHF 104
Covina | Vigneti di Ettore, Negrar Verona

Frankreich, Bordeaux
Saint-Emilion Château Rocher-Figeac 2016 ........................................................................................................CHF 102
Cru St. Emilion AOC | Merlot, Cabernet Sauvignon | Château Rocher-Figeac

Spanien, Sardon de Duero
Selección Especial VDT 2017 ...................................................................................................................................CHF 155
Tempranillo | Syrah | Cabernet Sauvignon | Abadía Retuerta

Portgal, Alentejo
Monte do Zambujeiro VCRA 2018.........................................................................................................................CHF 110
Aragonez, Touriga National, Syrah, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot, Monte do Zambujeiro

Jahrgangsänderungen vorbehalten
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MINDESTBESTELLMENGE

Die Vorschläge sind ab mindestens 10 Perso-
nen. Spezialmenus und Kinder werden zusätz-
lich gerechnet. Ab 10 Personen werden Ein-
heitsmenus angeboten.

VEGANE SPEISEN

Auf Anfrage stellen wir für Sie individuell auch 
ein veganes Menü zusammen. Fragen Sie uns 
nach dem aktuellen Angebot.

ALLERGENE

Gerne gibt Ihnen unser Team Auskunft über 
mögliche Allergene und unterstützt Sie bei der 
Auswahl des passenden Angebots.

STUHLHUSSEN

Weisse Stuhlhussen stehen je nach 
Räumlichkeit für CHF 6.– pro Stuhl zur 
Verfügung.

ZUSÄTZLICHE AGB INFORMATIONEN 

Wir sind Ihnen sehr dankbar wenn Sie uns 
spätestens 14 Tage vor Ihrem Anlass den 
Menuwunsch und die Personenanzahl 
bekanntgeben können.

Die Personenzahl, welche Sie uns 62 Stunden 
vor dem Anlass melden, dient uns als 
Grundlage für die Rechnungsstellung.

Bitte beachten Sie, dass wir uns 
Preisänderungen vorbehalten.

ANNULLATIONSBEDINGUNGEN

Unsere allgemeinen Geschäftsbedingungen 
lesen Sie hier: LINK

Sie haben noch Fragen?

Unser Event- & Bankettteam hilft Ihnen gern weiter. 
+41 62 919 01 15 | events@dermeilenstein.ch

Meilenstein Bankette | Lotzwilstrasse 66 | CH-4900 Langenthal | events@dermeilenstein.ch | www.dermeilenstein.ch

Finden Sie mehr Impressionen 
in unserer Meilenstein Bankettbroschüre 
und unter www.dermeilenstein.ch.


